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Streszczenie

Kulinaria jawia si¢ jako jedno z najobszerniejszych i najbardziej heterogenicznych pol tematycz-
nych na gruncie (nie tylko) polszczyzny ludowe;j. Bioragc pod uwage niezmierzone bogactwo kultu-
ry zywieniowej polskiej wsi, 6w fakt nie powinien budzi¢ wigkszego zdziwienia. Najwyzej cenio-
nym — dzigki swoim walorom odzywczym i smakowym — komponentem tradycyjnej wiejskiej diety
byto bezsprzecznie migso. Jednakze ze wzgledu na minimalizm konsumpceyjny i rygoryzm zywie-
niowy kuchnia ludowa opierala si¢ w szczegdlnos$ci na zbozach, warzywach, owocach i nabiale.
Przetwory i potrawy migsne — jako niebywaty rarytas — goscity na chlopskim stole od $wigta. Nie
inaczej byto na Krajnie. Celem artykutu jest trojptaszczyznowa — genetyczna, geograficzna oraz se-
mantyczna — analiza krajenskiego stownictwa kulinarnego zwiagzanego z kuchnig jarska (wegeta-
rianska), wpisujacego si¢ w pig¢ subpdl: 1) produkty i potrawy zbozowe, 2) warzywa oraz przetwo-
ry 1 potrawy warzywne, 3) owoce i przetwory owocowe, 4) grzyby, 5) nabial i potrawy nabiatowe.
Przedmiot podjetych dociekan stanowiag w gtownej mierze kulinaryzmy wyekscerpowane z opraco-
wan leksykograficznych (Stownictwa krajniackiego. Stownika gwary wsi Podrozna w Ztotowskiem
Wiadystawa Brzezinskiego [1982-2009] i Matego stownika gwary krajenskiej Jowity Kecinskiej-
-Kaczmarek [2017]) oraz atlasow gwarowych (Atlasu jezykowego kaszubszczyzny i dialektow sqsied-
nich [1964-1978] i Atlasu jezyka i kultury ludowej Wielkopolski [1979-2005]) dokumentujacych je-
zykowe dziedzictwo Krajny. Material ten uzupetniaja dane pochodzace z regionalnych ksigzek ku-
charskich, a takze amatorskich stowniczkéw gwarowych.

Abstract

Culinary terms belong to one of the broadest and most heterogeneous thematic fields in the Polish
folk language (and not only). It is not surprising considering the immeasurable abundance of the food
culture of rural Poland. Due to its indisputable taste and nutritional values, meat was an extremely
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highly valued product in the Polish folk diet. However, given consumption minimalism and food re-
strictions, folk cuisine was based in particular on cereals, vegetables, fruit and dairy products. Meat
products and meat dishes — as a rarity — were present on the peasant table only on special occasions.
The situation was similar in Krajna. The aim of this paper is a three-dimensional — genetic, geo-
graphical and semantic — analysis of the Krajna culinary terms related to vegetarian cuisine, which
is further divided into five fields: 1) cereal products and dishes, 2) vegetables, vegetable products
and vegetable dishes, 3) fruit and fruit products, 4) mushrooms, 5) dairy products and dairy foods.
The subject of the studies undertaken are mainly culinary terms collected from lexicographic research
(Stownictwo krajniackie. Stownik gwary wsi Podrozna w Ztotowskiem by Wiadystaw Brzezinski
[1982-2009] and Maty stownik gwary krajenskiej by Jowita Ke¢cinska-Kaczmarek [2017]) as well as
dialect atlases (Atlas jezykowy kaszubszczyzny i dialektow sgsiednich [1964—1978] and Atlas jezy-
ka i kultury ludowej Wielkopolski [1979-2005]) which evidence the linguistic heritage of Krajna.
This material is supplemented with data from regional cookbooks as well as amateur dialect dic-
tionaries.

1. WEGETARIANIZM A (KRAJENSKA) KUCHNIA LUDOWA

Dieta wegetarianska, zwana rowniez — choc juz coraz rzadziej — jarska, to obecnie
jeden z najintensywniej promowanych modeli zZywienia. Ow stan rzeczy znako-
micie po§wiadcza zresztg mnogo$¢ naukowych i popularnonaukowych publikacji,
programow telewizyjnych oraz blogow i vlogow poswigconych tej tematyce, wzra-
stajgca liczba lokali gastronomicznych oferujacych bezmigsne menu czy tez stale
poszerzajacy si¢ asortyment artykulow spod znaku wege!. Mimo ze termin wege-
tarianizm (z Yac. vegetabilis ‘roslinny’ i vegetare ‘rosnaé, kwitna¢, rozwijac si¢’),
ktory zastgpit mniej znane rodzime okreslenie — jarstwo [zob. np. SJPDor|, zdazyt
juz gleboko zakorzenic si¢ zardowno w polszczyznie, jak i w §wiadomosci jej uzyt-
kownikow, warto przypomnieé, iz obecnie oznacza on —najogdlniej ujmujac — ‘od-
zywianie si¢ wylacznie pokarmem pochodzenia roslinnego i nabiatem’ [WSJP]%.
Whbrew obiegowej opinii w obrebie owego paradygmatu sytuuje si¢ po czesci i tra-
dycyjna kuchnia wiejska. Wprawdzie ze wzgledu na swoje walory smakowe i od-
zywcze najwyzej cenionymi i pozadanymi produktami byty bezsprzecznie migso

1 Tym bardziej zaskakiwa¢ moze stosunkowo niewielka liczba zwolennikéw tego trendu. Wedtug
opublikowanego w 2021 roku raportu Zwyczaje zywieniowe w Polsce. Co sig zmienito przez ostatnie
25 lat?, opracowanego przez agencj¢ badawcza Ipsos na zlecenie sieci sklepow Biedronka, wegeta-
rianizm (wraz z jego skrajna forma — weganizmem) od dekady deklaruje okoto 2% konsumentow,
aczkolwiek zaznaczy¢ trzeba, ze jednocze$nie wzrosta liczba osob, ktore staraja si¢ redukowac spo-
zycie migsa (z 13 do 39%) badz toleruja w kuchni tylko jego niektore rodzaje (z 4 do 8%) [Zwyczaje
zywieniowe w Polsce..., 2021].

2 Nalezy zaznaczy¢, ze wegetarianizm nie jest bynajmniej nowym zjawiskiem w kulturze kulinar-
nej. Potwierdza to chociazby tradycja chrzescijanska [zob. np. Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux,
2018, s. 42, 141-187].



CHELOP JE MIESO, KIEDY KURA CHORA ALBO ON CHORY ... 65

ijego przetwory?, co notabene doskonale obrazuje jedno z przystéw: Kaszka fraszka,

Jarzyna perzyna, chleb trawa, migso potrawa [zob. NKPP, s. 468—469], lecz to de
facto ro$linne wiktuaty i nabial dominowaty w dzien powszedni na chtopskim stole.
Jego wybitnie jarski charakter mocno akcentujg wszyscy znawcy i popularyzatorzy
polskiego dziedzictwa kulinarnego [zob. np. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa,
1976, s. 353-378; Ogrodowska, 2010; Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux, 2018]*.

Nalezy jednak wyraznie podkresli¢, ze w przypadku kuchni ludowej osobliwg
wegediete determinowaty nie §wiatopoglad, filozofia, ekologia, moda lub czynniki
zdrowotne — jak to bywa wspotczesnie, lecz przede wszystkim wzgledy ekonomicz-
ne i religijne. Najistotniejsza rol¢ odgrywala tu bezspornie bieda, bedaca wynikiem
rozmaitych wypadkoéw losowych, klesk zywiotowych (i zwiagzanego z nimi nieuro-
dzaju) oraz bezdusznego prawa, w tym wysokich podatkow, ktore rujnowaty go-
spodarstwa nawet po zniesieniu panszczyzny w XIX wieku [zob. np. Ogrodowska,
2010, s. 310-325; Tymochowicz, 2019]. Najjaskrawszym przejawem niewyobrazal-
nego wrecz ubostwa w sferze zywieniowej byla tzw. kuchnia glodowa, doskonale
ilustrujgca chtopska nedzg. Objawiala si¢ ona szczegdlnie wyrazi$cie na przednow-
ku, czyli w okresie poprzedzajacym kolejne zniwa, ktoéry znamionowato wyczer-
pywanie si¢ zgromadzonych zapasow [zob. np. Ogrodowska, 2010, s. 310-325; Du-
manowski, Kasprzyk-Chevriaux, 2018, s. 30].

Ludowy quasi-wegetarianizm $cisle sprz¢zony byt takze z minimalizmem kon-
sumpcyjnym, polegajacym na eliminowaniu z codziennego jadtospisu produktow
wyzszego rzedu, posiadajacych status towardéw trudno dostgpnych, a co za tym
idzie — charakteryzujacych si¢ wysoka wartoscig rynkowa, w tym migsa, masta
czy jaj, ktore zazwyczaj sprzedawano, oraz rygoryzmem zywieniowym, doty-
czacym m.in. obowigzujacych w Kosciele katolickim postow jakoSciowych i $ci-
stych, poczatkowo zakazujacych spozywania nie tylko migsa, ale i nabiatu® [zob.

3 Zdaniem Anny Kowalskiej-Lewickiej i Zofii Szromby-Rysowej w przypadku produktéw pocho-
dzenia zwierzgcego wigksza wage przywiazywano mimo wszystko do ich warto$ci handlowej niz
pokarmowej [zob. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 356].

4 Jak konstatuje historyk Jarostaw Dumanowski: ,,Chtopi polscy, a zatem przyttaczajaca wigkszo$¢
spoteczenstwa, jadali migso bardzo rzadko 1 w niewielkich ilo$ciach” [Dumanowski, Kasprzyk-
-Chevriaux, 2018, s. 42].

5 Pierwotnie dniami postnymi byty sroda (zdrada Jezusa), piatek (mgka Jezusa) i sobota (fizyczne
i duchowe przygotowanie do $wigtowania); od pokarmow migsnych wstrzymywano si¢ takze czter-
dziesci dni przed Wielkanoca [zob. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 356; Ogrodow-
ska, 2010, s. 306; Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux, 2018, s. 155]. Warto dodac, ze post — zgodnie
z tradycja $rodziemnomorska — nie obejmowat nieuznawanych przez wspoétczesnych wegetarian ryb
[zob. Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux, 2018, s. 157], ktore w polskiej kulturze kulinarnej cechuje
niejednoznaczny status [zob. np. Drzat-Sierocka, 2014, s. 32-39]. Zasady postu w Kosciele katolic-
kim doktadnie okresla Kodeks prawa kanonicznego z 1983 r. [zob. KPK].
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np. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 354-357; Ogrodowska, 2010,
s. 306-309; Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux 2018, s. 42, 141-187].

Nie bez znaczenia pozostawaly tu rowniez inne wlasciwosci wiejskiego jadla
— jego lokalno$¢, jednostajnosé 1 sezonowo$¢ [zob. Kowalska-Lewicka, Szromba-
-Rysowa, 1976, s. 353-354, 355]. Wykorzystywano bowiem z reguly staty i nader
ubogi zestaw rodzimych wiktuatow, pozyskiwanych w gtownej mierze® dzigki upra-
wie [zob. np. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 353—354, 355-356].

Tak wigc migso — jako produkt deficytowy, stanowigcy swoiste $wiadectwo za-
moznosci — pojawiato si¢ pod chlopska strzechg przede wszystkim z okazji hucz-
nie celebrowanych dorocznych $wigt i wiekszych uroczystosci rodzinnych, czesciej
w okresie zimowym w okolicach przed$wigtecznego Swiniobicia, a w bogatszych
gospodarstwach takze w niedziele; biedniejsi raczyli si¢ nim w znikomych ilo-
$ciach [zob. np. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 355, 356, 360; Ogro-
dowska, 2010, s. 170—188; Dumanowski, Kasprzyk-Chevriaux, 2018, s. 42]’.

Summa summarum konsumpcja migsnych specjatéw uzalezniona byta od stop-
nia majetnosci oraz kalendarza liturgicznego, naktadajacego w tym zakresie nie-
male ograniczenia.

Nie inaczej sytuacja przedstawiata si¢ na Krajnie, ktorej (nie tylko) kulinarne ob-
licze ksztattowalo si¢ na dwojako pojmowanym pograniczu, a doktadniej — na styku
kultur: polskiej i niemieckiej® oraz wielkopolskiej i kaszubskiej (czy tez — szerzej
— pomorskiej) [zob. np. Szelaggowska, 2012, s. 9; Bokiniec, 2013, s. 6—7]. Wyrazne
pietno odcisnety rowniez wptywy dworskie i miejskie [zob. np. Szelagowska, 2012,
s. 9, 11-14; Bokiniec, 2013, s. 6-7].

Z punktu widzenia wspotczesnego konsumenta, przyzwyczajonego do niemal
nieograniczonej obfitosci i réznorodnosci badz niejednokrotnie wrgcz nadmiaru
jedzenia, takze tradycyjne krajenskie menu prezentuje si¢ do$¢ skromnie, gdyz
cechowato je niewielkie zréznicowanie. Ot6z — analogicznie do innych kuch-
ni regionalnych — zasadniczo opieralo si¢ ono na produktach pochodzacych

6 Niemata role odgrywaty tutaj takze hodowla oraz zbieractwo, rybotowstwo i fowiectwo [zob. np.
Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 353-378; Ogrodowska, 2010].

7 Wsrdd miegs prym wiodta bezspornie wieprzowina, ktérg postrzegano jako produkt najbardziej
sycacy (i smaczny) [zob. np. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 356]. Rzadziej spozy-
wano wolowing i baraning, sporadycznie za$ — de facto jedynie od $wigta — drob, zwlaszcza tytu-
towa kurzyne, ktdra zwyczajowo podawano chorym [zob. Szelagowska, 2012, s. 29]. Warto doda¢,
ze jego unikatowo$¢ pierwotnie warunkowata rowniez niekompetencja w dziedzinie chowu ptactwa
domowego [zob. Kowalska-Lewicka, Szromba-Rysowa, 1976, s. 360].

8 Kontakty Krajniakow z kultura niemieckg i niemczyzna byty niezwykle intensywne. Krajna znaj-
dowata si¢ pod zaborem pruskim, a jej zachodnia cz¢$¢ pozostawata w granicach panstwa niemiec-
kiego az do 1945 roku.
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z wlasnego gospodarstwa [zob. np. Szelagowska, 2012, s. 11; Bokiniec, 2013,
s. 71°. W tym $wietle nie powinien dziwi¢ fakt, ze podstawe jadtospisu Krajnia-
kow stanowilty produkty roslinne, gtdéwnie zbozowe (z zyta, jeczmienia, gryki
i owsa), oraz warzywa, szczeg6lnie kapusta, groch, brukiew i ziemniaki, kto-
rych uprawa upowszechnita si¢ na Krajnie pod koniec XIX stulecia [zob. np.
Szelaggowska, 2012, s. 11, 19, 49, 57, 69, 79, 87-88; Bokiniec, 2013, s. 7]%.

Nie znaczy to jednak, ze Krajniacy — postrzegajac pokarm wylacznie w katego-
riach biologiczno-fizjologicznych, tzn. jako zrédto sktadnikéw odzywczych, umoz-
liwiajacych przetrwanie oraz prawidtowe funkcjonowanie ludzkiego organizmu —
ignorowali jego walory smakowe, a kuchnia ludowa na Krajnie si¢ nie rozwijata.

Kulinarng spuscizne tego regionu dobrze odzwierciedla mowa jego mieszkancow.
Celem niniejszych rozwazan jest trojstopniowa — genetyczna, geograficzna oraz se-
mantyczna — klasyfikacja dawnej i wspotczesnej krajenskiej leksyki odnoszacej si¢
do pozywienia wegetarianskiego.

2. KUCHNIA JARSKA W ZWIERCIADLE
KRAJENSKIEGO SEOWNICTWA

Kilkuaspektowa analiza koncentruje si¢ na jednostkach dyferencyjnych (w stosunku
do polszczyzny ogodlnej), aczkolwiek uwzglednia takze wybrane nazwy wspodlno-
odmianowe: nacechowane chronologicznie (archaizmy i wyrazy przestarzate) oraz
te, ktore ilustruja jakiekolwiek rozbieznosci natury semantycznej (zmiang, genera-
lizacj¢ badz specjalizacj¢ znaczenia)''.

Materiat badawczy w postaci stu trzydziestu osmiu kulinaryzméw wyekscer-
powano z opracowan dokumentujacych jezykowe i kulturowe bogactwo regionu,
a mianowicie z profesjonalnych i amatorskich stownikéw gwarowych: Stownic-
twa krajniackiego. Stownika gwary wsi Podrozna w Ztotowskiem Wiadysta-
wa Brzezinskiego [dalej: SKBrzez], Matego stownika gwary krajenskiej Jowity
Kecinskiej-Kaczmarek [dalej: MSGK], Stownika gwarowego Starej Wisniewki

9 Zamozniejsi zaopatrywali swoja spizarni¢ w produkty niewytwarzane w gospodarstwie, kupujac
kawe ziarnistg, przyprawy — sol, pieprz, licie laurowe, a takze pszenne pieczywo, $ledzie i alkohol.
W migdzywojniu w matomiasteczkowych i wiejskich sklepikach pojawity si¢ produkty fabryczne
(drozdze, proszek do pieczenia) oraz towary kolonialne, w tym bakalie [zob. np. Szelagowska, 2012,
s. 11, 13-14].

10 Zdaniem Grazyny Szelagowskiej na Kociewiu, Krajnie, Kujawach, Patukach, Ziemi Chetmin-
skiej i w Borach Tucholskich spozywano wigcej mig¢sa i nabiatu w poréwnaniu z innymi polskimi
regionami [zob. Szelagowska, 2012, s. 11].

11 Zebrane kulinaryzmy przywolywane sa wylacznie w postaci standaryzowanej, nie egzemplifi-
kuja one zatem systemowych wiasciwosci fonetycznych charakteryzujacych mowe Krajniakow.
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Eugeniusza Drobkiewicza i Bronistawa Suchego, stanowigcego integralng czgs$¢
opracowania Historia Starej Wisniewki i okolicy. ,,Ocalmy od zapomnienia” Bro-
nistawa Suchego, Eugeniusza Drobkiewicza i Jana Zawadzkiego [dalej: SGSW],
Stowniczka gwary lokalnej: ,,Jak nasi dziadowie w LORZOLKU godali” Jadwi-
gi Steinborn [dalej: SGL], atlasow dialektologicznych: Atlasu jezykowego ka-
szubszczyzny i dialektow sqsiednich [dalej: AJK] oraz Atlasu jezyka i kultury
ludowej Wielkopolski [dalej: AJW], a takze regionalnych ksigzek kucharskich:
Smakow Krajny pod redakcja Zofii Korpusik-Jelonkowej, opublikowanych przez
Muzeum Ziemi Ztotowskiej [dalej: SKr], oraz Kulinarnych pejzazy Krajny, wy-
danych przez Stowarzyszenie NASZA KRAJNA z S¢pélna Krajenskiego [da-
lej: KPKr].

Stownictwo bedace przedmiotem dociekan zarejestrowano w okoto czterdzie-
stu krajenskich miejscowosciach: Badeczu [SKBrzez], Blgkwicie [AJK], Btugowie
[SKBrzez|, Buntowie [SKBrzez], Byszkach [AJK], Debowku Starym [AJK], Draznie
[MSGK], Dzierzazenku [MSGK], Dzwiersznie Wielkim [AJK], Gltubczynie [AJK;
SKBrzez], Gromadnie [AJW], Jazdrowie [MSGK], Kazmierzewie [AJK], Lutowie
[AJK; MSGK], Lakiem [AJK], Lobzenicy [MSGK], Matej Cerkwicy [AJK], Matym
Buczku [MSGK], Makowarsku [AJK], Morzewie [AJW], Mroczy [MSGK], Orzetku
[AJK; SGL], Osowcu [MSGK], Podréznej [AJK; AJW; MSGK; SKBrzez|, Radaw-
nicy [AJK], Rzadkowie [AJK], Sadkach [AJK], Skicu [AJK; MSGK], Starej Wisnie-
wee [AJK; SGSW], Stawnicy [AJK], Suchoraczku [AJK], Sypniewie [AJK; MSGK],
Szczerbinie [AJK], Smiardowie Krajenskim [SKBrzez], Swictej [MSGK], Wawel-
nie [AJK; AJW], Wersku [MSGK], Wielkim Buczku [AJK; MSGK] oraz Zakrzewie
[ATK]®2.

2.1. Charakterystyka genetyczna
Pod wzgledem proweniencji analizowana leksyka prezentuje si¢ jako klasa dos¢
heterogeniczna®.

Otdz najliczniejsza grupg stanowig jednostki obcego pochodzenia (50%), nie-
mal wylacznie germanizmy (47%), wywodzace si¢ przewaznie z niemczyzny
standardowej (czyli jezyka wysokoniemieckiego), a w mniejszym stopniu takze

12 KPKr i SKr nie podaja tego rodzaju danych.

13 Etymologi¢ wyekscerpowanych kulinaryzmoéw okreslono na podstawie nastepujacych opraco-
wan leksykograficznych: Deutsch-Plattdeutsch.de [b.r.], DUDEN [b.r.], Etymologicznego stownika
jezyka polskiego Andrzeja Bankowskiego [zob. ESJP], Plattmakers [b.r.], PONS [b.r.], Stownika ety-
mologicznego jezyka polskiego Wiestawa Borysia [zob. SEJPB], Stownika etymologicznego jezyka
polskiego Aleksandra Briicknera [zob. SEJPBr], Stownika etymologicznego jezyka polskiego Fran-
ciszka Stawskiego [zob. SES], Stownika etymologicznego kaszubszczyzny Wiestawa Borysia i Han-
ny Popowskiej-Taborskiej [zob. SEK], Wielkiego stownika etymologiczno-historycznego jezyka pol-
skiego Krystyny Dtugosz-Kurczabowej [zob. WSEH] oraz Wielkiego stownika jezyka polskiego PAN
pod redakcja Piotra Zmigrodzkiego [zob. WSJP].
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z niemieckich odmian dialektalnych oraz jezykow dolnoniemieckiego i srednio-
-wysoko-niemieckiego, co — zwazywszy na burzliwe dzieje Krajny — nie powinno
budzi¢ wigkszego zdziwienia (zob. przyp. 8), np.: akerzegi [SKBrzez] (por. niem.
die Ackersegen ‘blogostawienstwo, dar roli’), angrest [MSGK; SGSW; SKBrzez]
(por. czes. angrest «— niem. angerdstete), (apfel)mus [MSGK; SKBrzez| (por. niem.
das Apfelmus), apfelzyna [SKBrzez] (por. niem. die Apfelsine), aprykoza [SK Brzez]
(por. niem. die Aprikose), aszebak [SKr, s. 7] (por. niem. die Asche ‘popidt’ + bac-
ken ‘piec’, das Backen ‘wypiek (pieczenie)’, das Gebdck ‘wypiek’), bak [KPKr,
s. 4; MSGK; SKBrzez] (por. niem. backen ‘piec’, das Backen ‘wypiek (pieczenie)’,
das Gebdck ‘wypiek’), blaubery [SKBrzez] (por. niem. die Blaubeere, Pl. Blau-
beeren), bon/bon [AJK, 11, m. 85; KPKr, s. 4; MSGK; SKBrzez] (por. niem. die
(Acker-/Sau-/Puff-)bohne), (c)haferfloki [SGL; SKBrzez] (por. niem. Pl. Haferfloc-
ken), chylki [MSGK] (por. niem. dial. keltkas ‘owoce dzikiej jabtoni’), cibull/cybul
[KPKr, s. 5; MSGK; SKBrzez] (por. $r.-w.-niem. zibolle/zebiille/zwibole, niem. die
Zwiebel), cytrona [MSGK] (por. niem. die Zitrone), ¢rulki/krylki [MSGK; SGL;
SGSW] (por. d.-niem. Pl. Kriillders), dary [SKBrzez] (por. niem. die Ackersegen
‘blogostawienstwo, dar roli’), flendze/flyndzy/plendzelplendzy/plyndze [MSGK;
SGL; SKr, s. 41] (por. niem. dial. Pl. Plinsen), gnuc [AJW, I, m. 27] (por. d.-niem.
de Knuust ‘kawatl chleba’, d.-niem. de Gnust ‘chrzastka’, niem. dial. der Knust
‘pigtka, przylepka’), graupy [SKBrzez] (por. die Graupe, Pl. Graupen), gris/grys/
gryz [IMSGK; SGSW; SKBrzez| (por. niem. der Grief3), grysik [SGL] (jw.), jarmuz
[MSGK; SGL; SGSW; SKBrzez] (por. §r.-w.-niem. arm-muos ‘roslina warzywna,
odmiana kapusty bezgtowej o dtugich, pomarszczonych lisciach’), kacka [AJW, 1,
m. 46] (por. niem. der Kdse), koleraba [MSGK] (por. niem. die Kohlriibe ‘brukiew’,
der Kohlrabi ‘kalarepa’), kuark/kwark [AJK, 111, m. 137; AJW, I, m. 42; SKBrzez]
(por. niem. der Quark), kwasne liscie [SKBrzez] (por. niem. der Sauerampfer,
Pl. Sauerampfers), lindza/lyndza [SKBrzez] (por. niem. die Linse), majs [SKBrzez]
(por. niem. der Mais), murchel [SKBrzez] (por. niem. die Morchel ‘smardz’), nu-
del [MSGK] (por. niem. die Nudel), nudle [SGL; SKBrzez] (jw.), pantowka/
pantowka [MSGK; SKBrzez] (por. d.-niem. de Pantiiffel), pantowki [SGSW] (jw.),
patowka [SKBrzez] (por. d.-niem. de Patiiffel); plendzry/plyndzry [IMSGK; SGSW ]
(por. niem. dial. Pl. Plinsen), plindz/plyndz [SKBrzez| (por. niem. dial. die Plin-
se), prejslak [MSGK] (por. niem. die Preiselbeere), pulki [SGL] (por. niem. pel-
len ‘obierac’), rabarber [SKBrzez] (por. niem. der Rhabarber), radiskalradyska/
rediska [MSGK; SGL; SKBrzez| (por. niem. das Radieschen), ronkle/runkle
[MSGK] (por. niem. die Runkelriibe ‘burak pastewny’), runkla [MSGK] (jw.), se-
rowa woda [MSGK] (por. niem. das Kdsewasser), serwoda [MSGK] (jw.), stoba/
sztoba [AJW, 1, m. 27, MSGK] (por. niem. dial. der Stubben ‘pient’), szabel [MSGK]
(por. niem. die Sdbelbohne), szablak [MSGK; SGSW; SKBrzez] (jw.), szampelion
[MSGK] (por. niem. der Champignon ‘pieczarka’), szmorkol [SKBrzez| (por. niem.
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der Schmorkohl), sznytka [MSGK; SGL; SGSW; SKBrzez]| (por. niem. die Schnitte),
sznytlauch [IMSGK] (por. niem. der Schnittlauch), szpinat [SKBrzez] (por. niem. der
Spinat), szrociak [SKBrzez| (por. niem. der Schrotbrot), sztubera [SKBrzez] (por.
niem. dial. der Stubben ‘pien’), sztuczka [SKBrzez] (por. niem. das Stiick ‘kawa-
tek”), sztuka [SKBrzez] (jw.), sztula [AJW, 1, m. 27, MSGK; SGL; SKBrzez] (por.
niem. dial. die Stulle ‘kanapka’), sztunder [SKBrzez| (por. das Stiick ‘jw."), szurbak
[SKBrzez] (por. niem. der Schurrback ‘placek z zytniej maki pieczony na thusz-
czu w ostatki’), swietejanki [SGSW] (por. niem. Pl. Johannisbeeren), swietojanka
[MSGK; SKBrzez] (por. niem. die Johannisbeere), Swietojanki [SGL] (por. niem.
PL. Johannisbeeren), tomata [SKBrzez] (por. niem. die Tomate), zoja [SKBrzez] (por.
niem. die Soja), zykingi [SKBrzez| (por. niem. Pl. Siickingen), zur [AJW, 1, m. 87,
SKBrzez] (por. niem. der Schurrback ‘jw.’) [por. tez Kotatka, 2022a].

Zapozyczenia z innych jezykow odgrywaja w zebranym materiale marginalng
role. Do owej podklasy zaliczy¢ mozna italianizmy: galrepa [SKBrzez] (por. wi.
dial. caulo rapa, wt. cavolo rapa, dost. ‘kapusta rzepa’) i pergamuty [SKBrzez] (por.
wl. bergamotta), a takze rutenizm teresnia/terejsnia [MSGK; SGSW; SKBrzez]
(por. ukr. uepewins).

Stownictwo rodzime reprezentuje 38% wynotowanej leksyki, np.: bania [MSGK;
SGL; SKBrzez] (por. pst. *bana ‘taznia; kopula; pekate naczynie’), broda [SKBrzez]
(por. pst. *borda ‘zarost na dolnej czesci twarzy; dolna czes¢ twarzy’), brzad [AJK,
I, m. 40; SGL] (por. pst. *bredsw ‘owoc, ped’), ciupka z grochem [SKr, s. 73] (por. pst.
*tepti ‘uderzac, thuc’ + pst. *gorchw), czarna sliwka [IMSGK] (por. pst. *¢7nw + pst.
*sliva), czerwona jagoda [MSGK] (por. pst. *¢fvens ‘barwiony czerwiem, czerwo-
ny’ + pst. *agoda), dukane (pantowki, pyry) [AIW, I, m. 94; MSGK; SGSW; SKBrzez]
(por. pn. pst. *dukati ‘wydawac niewyrazny, dudnigcy odgtos; stukac, pukac’), duk-
sy [MSGK] (jw.), dziukane (pyrki) [SKBrzez] (jw.), gdanskie jabtka [SKBrzez] (por.
Gdansk < pst. *gvda ‘mokra, wilgotna’ + pst. *ablvko), geste (ziemniaki) [AJW, 1,
m. 94] (por. pst. *gostw ‘ztozony z wielu czegsci lezacych blisko siebie, zwarty, $cisty’),
geste mleko [MSGK; SKBrzez| (por. *gostv ‘jw.” + pst. *melko), gnitka [SKBrzez]
(por. pst. *gniti ‘psuc sie, rozktadac si¢, butwieé, prochniec’), gofachy [MSGK; SGL]
(por. pst. *golw ‘nieporosniety, tysy; nieokryty, nagi’), gométki [SKr, s. 70] (por. pst.
*gomola/*gomol a ‘ugnieciona bryla jakiejs masy’), jagoda [SKBrzez] (por. pst. *ago-
da), jaje [SKBrzez] (por. pst. *aje), jajewka [SKBrzez] (jw.), jajecznica [SKBrzez|
(jw.), jajoda [SGSW] (jw.), jajowka [MSGK; SKBrzez] (jw.), jasna jagoda [MSGK]
(por. pst. *ésnw + pst. *agoda), jazyna [SKBrzez| (por. pst. *ezina ‘roslina pokry-
ta kolcami’), klin [AJW, I, m. 27] (por. pst. *kwlinw/*klinv ‘narzedzie do rozszcze-
piania’), kofacz [AJW, I, m. 20; MSGK] (por. pst. *kolacv ‘obrzgdowe pieczywo
w ksztalcie kota’), kozlarek [SKBrzez] (por. pst. *kozwlv ‘koziol’), kromka [AJK, 111,
m. 138; AJW, I, m. 24; SKBrzez] (por. pn. pst. ¥*kromwka ‘co$ odcigtego, skraj, kra-
wedz, brzeg; odcigty kawalek czego$’), kruszka [MSGK; SGL; SKBrzez] (por. pst.


https://pl.wiktionary.org/wiki/Aneks:Skr%C3%B3ty_u%C5%BCywane_w_Wikis%C5%82owniku#P
https://pl.wiktionary.org/wiki/Kategoria:J%C4%99zyk_ukrai%C5%84ski
https://pl.wiktionary.org/wiki/%D1%87%D0%B5%D1%80%D0%B5%D1%88%D0%BD%D1%8F
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*krusa), krupy [AIW, 1, m. 98] (por. pst. *krupa ‘ottuczone, otuszczone ziarno’), ku-
kietka [AJW, 1, m. 21, 22; SKBrzez] (por. stp. kukta/kukla ‘rodzaj podtuznej butki’),
kurzajkalkurzejka [MSGK; SGL; SKBrzez] (por. pst. *kura), kwasne jajka [SKr, s. 70]
(por. pst. *kvasens + pn. pst. *ajvko), masiarek [SKBrzez] (por. pst. *maslo ‘masto;
olej, oliwa’), maslerz [MSGK; SKBrzez] (jw.), niebieska sliwka [MSGK] (por. pst.
*nebesvskv ‘dotyczacy nieba, odnoszacy si¢ do nieba’ + *sliva), ochrzodeklokrzodek!
osrodek [AJW, I, m. 17, 18; MSGK; SGL; SGSW; SKBrzez] (por. pst. *o(b)serdvks
‘to, co znajduje si¢ w $rodku’), peczak [AIJW, I, m. 97] (por. pst. *pocnoti ‘zaczaé si¢
nadymac¢, wzdymac, nabrzmiewac’), prawy [MSGK] (por. pst. *praveda ‘stusznos¢,
sprawiedliwo$¢; prawdziwos¢, szczero$é, rzeczywisto$e’), prawdziwy [MSGK] (jw.),
psionda [SKBrzez] (por. pst. *posw ‘pies’), rozcierane (ziemniaki) [AJW, 1, m. 94]
(por. pst. *terti, *torg), rydzek [MSGK] (por. pst. *ryds ‘rudy, czerwono-zotty’),
rzan(n)a (mgka) [AJW, I, m. 81] (por. stp. rez ‘zyto’), rzany (chleb) [AJK, II, m. 55]
(jw.), sinekisiniek [MSGK] (por. pst. *sin’s ‘niebieski (w rozmaitych odcieniach: ja-
sno-, ciemnoniebieski, granatowy)’), stodkie mleko [SKBrzez| (por. pst. *soldvks
‘majacy przyjemny smak, smaczny; stodki; przyjemny, mity’ + pst. *melko), sro-
Jjadka [MSGK; SKBrzez] (por. pst. *syroédvka (*suroédvka)/*syroézvka ‘grzyb, ktory
moze by¢ zjedzony na surowo’), tatercza(na) kasza [AJW, I, m. 95] (por. pol. Tatar,
Tatarzyn < tat. Tamapnap + pst. *kasa), taterczanka [AJW, 1, m. 95] (Gw.), taterka
[AJW, I, m. 95] Gw.), ttuty [AJW, 1, m. 94] (por. pst. *telkti, *t'ko “uderzaé, bi¢, ttuc,
gnies¢’), tresnialtrejsnia [SGSW; SKBrzez] (por. pst. *Cersvna).

Wsrod wyekscerpowanych kulinaryzméw dostrzec mozna rowniez dwie struk-
tury hybrydalne, niejednorodne: dwukomponentowa konstrukcj¢ mieszana, ztozong
z elementoéw genetycznie obcych, kocie nerki [SKBrzez] (por. pn. pst. *kotv ‘kot’
« lac. cattus + niem. die Niere ‘nerka’) oraz kontaminat kwaruk [AJW, I, m. 42]
(por. pol. twarog § niem. der Quark).

W analizowanym materiale pojawiaja si¢ takze nazwy o niejasnej, niejedno-
znacznej etymologii (10%), np.: bulwa [MSGK; SGL] [zob. Basara, Basara, 1992,
s. 42; SEK, 1, s. 168—169, hasto bulva], bzik/gzik [AJK, 111, m. 137, AJW, I, m. 42;
SKr, s. 72], glemzal/glomza [AJK, 111, m. 137; AJW, I, m. 42; zob. SEK, 11, s. 178-179,
hasto glomzal, glubka [MSGK; SKBrzez; zob. SEK], gnur [AJW, I, m. 27] [zob.
SEK, II, s. 185—186, hasto gnur|, gryczka [AJW, 1, m. 95], gziorek [SGL], hamput
[AJW, I, m. 27; zob. SEK, 11, s. 247, hasto hampet], knor (chleba) [SKBrzez; zob.
SEK, II, s. 185—186, hasto gnur], korbal/korpal [IMSGK; SGSW; SKBrzez; SKr,
s. 31], kuberalkutera [IMSGK; SKBrzez|, pera/pyra [MSGK; SKBrzez] [zob. Basa-
ra, Basara, 1992, s. 42], perka/pyrka [SKBrzez], pyry salat [KPKr, s. 15].
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2.2. Charakterystyka geograficzna

Na podstawie kryterium terytorialnego w obrebie badanego stownictwa kulinarne-

go wyodrebni¢ mozna sze$¢ grup':

1.  Nazwy szeroko terytorialne i ogolnogwarowe (31%): angrest ‘agrest’ [MSGK;
SGSW; SKBrzez] (Kasz, Kr, Sl); apfelzyna ‘pomarancza’ [SKBrzez] (Kasz,
Pom pd®, SI, Wp); bania ‘dynia’ [MSGK; SGL; SKBrzez] (oggwar); broda
‘rodzaj grzybow’ [SKBrzez] (oggwar); (c)haferfloki ‘ptatki owsiane’ [SGL;
SK Brzez] (Kasz, Maz, Pom pd, Sl); czerwona jagoda ‘poziomka’ [MSGK] (og-
gwar); flendzelflyndzy/plendzelplendzy/plyndze ‘placki ziemniaczane’ [MSGK,
SGL, SKr, s. 41] (oggwar); gnitka ‘ulggatka (gruszka)’ [SKBrzez] (Kasz, Mp,
Maz, S1); goméiki ‘suszone na stoncu kulki z twarogu z dodatkiem soli, koper-
ku i cebuli; zabierano je w pole’ [SKr, s. 70] (Mp, Pom pd, S1, Wp); gris/grys/
gryz ‘kaszka manna’ [MSGK; SGSW; SKBrzez] (Kasz, Pom pd, S1); grysik
‘kaszka manna’ [SGL] (Maz, Mp, Pom pd, SI, Wp); jaje ‘jajo znoszone przez
ptaki’ [SKBrzez] (Kasz, Maz, Mp, SI, Wp); jazyna ‘owoc jezyny’ [SKBrzez]
(Kasz, Maz, Mp, Pom pd, Wp); kofacz 1. ‘butka’ [MSGK], la. ‘zwyczajna
butka pszenna’ [AJW, I, m. 20], 2. ‘podtuzna forma butki lub chleba pszen-
nego’ [AJW, I, m. 20] (Kasz, Mp, Pom pd, Wp); kozlarek ‘kozlarz babka’
[SKBrzez| (Maz, Pom pd, Wp); krupy ‘kasza (kazdy gatunek)’ [AJW, I, m. 98]
(oggwar); kruszka ‘grusza — owoc’ [MSGK; SGL; SKBrzez] (Kasz, Maz, Pom
pd, Wp); kukietka 1. ‘maty chleb, ew. zrobiony z resztek ciasta; maty pszenny
chleb’ [SKBrzez], 2. ‘wypiek z resztek ciasta chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22],
2a. ‘okragta bulka z resztek ciasta chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22], 2b. ‘po-
dtuzna butka z resztek ciasta chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22], 2¢. ‘ptaski pla-
cuszek z resztek ciasta chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22] (Maz, Mp, Pom pd,
S1, Wp); kurzajkalkurzejka ‘kurka — grzyb’ [MSGK; SGL; SKBrzez] (Kasz,
Maz, Mp, Pom pd); kwasne liscie ‘szczaw’ [SKBrzez] (Pom pd, S1, Wp); majs
‘kukurydza’ [SKBrzez] (Kasz, Pom pd, S1, Wp); murchel ‘czarny grzyb, jadal-
ny’ [SKBrzez] (Kasz, Maz, Pom pd, SI, Wp); nudel ‘makaron’ [MSGK] (Kraj,
Maz, S1); nudle ‘makaron’ [SGL; SKBrzez] (Kasz, Maz, Pom pd, SI, Wp);
ochrzodeklokrzédeklosrodek ‘migkisz chleba’ [AJW, I, m. 17, 18; MSGK; SGL;
SGSW; SKBrzez] (Kasz, Mp, Pom pd, SI, Wp); peczak ‘gruba kasza w ogole’
[AJW, I, m. 97] (Kr, Mp, Wp); plindz/plyndz ‘placek ziemniaczany’ [SK Brzez]
(oggwar); prawdziwy ‘grzyb prawdziwek’ [MSGK] (Kasz, Maz, Mp, Pom
pd, Wp); prawy ‘grzyb prawdziwek’ [MSGK] (Maz, Mp, Sl, Wp); rabarber

14 Zasiegi kulinaryzméw ustalono na podstawie danych z kartoteki Stownika gwar polskich [zob.
KSGP].

15 Termin Pomorze potudniowe odnosi si¢ tu do takich regiondw, jak: Bory Tucholskie, Kocie-
wie, Krajna, Lubawskie, Malborskie, Sztumskie, a takze Ziemia Chetminsko-Dobrzynska [por.
MSGP].
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‘rabarbar’ [SK Brzez] (Kasz, Pom pd, S1, Wp); ronkle/runkle ‘buraki’ [MSGK]
(Kasz, Maz, Pom pd); runkla ‘¢wikta’ [MSGK] (Kasz, Maz, Pom pd); rzany
(chleb) “zytni (chleb)’ [AJK, II, m. 55] (Kasz, Maz, Mp, Pom pd, SI, Wp); sinek/
siniek ‘grzyb zajaczek, siniak’ [MSGK] (Kr, Mp, Wp); stodkie mleko ‘$wieze
mleko’ [SKBrzez] (Kasz, Kr, Maz, Mp, Wp); szabel ‘fasola’ [MSGK] (Maz,
Pom pd, Wp); szablak ‘fasola’ [MSGK; SGSW; SKBrzez] (Maz, Pom pd, Wp);
Swigtojanka ‘porzeczka’ [MSGK; SKBrzez| (Kasz, Maz, Pom pd, Wp); swie-
tojanki ‘porzeczki’ [SGL] (Kasz, Maz, Pom pd, Wp); tatercza kasza ‘kasza
z gryki’ [AJW, I, m. 95] (Mp, Pom pd, Wp); taterka ‘kasza z gryki’ [AJW, 1,
m. 95] (Maz, Pom pd, Wp); teresnia ‘owoc czeresni’ [MSGK; SKBrzez] (Maz,
Mp, Pom pd, Wp); tomata ‘pomidor’ [SKBrzez] (Kasz, Pom pd, SI).

Nazwy o zasiggu rozproszonym (4%): apfelmus ‘mus jabtkowy’ [MSGK;
SKBrzez] (Kr, S1); jagoda ‘owoc wisni’ [SKBrzez] (Kr, Mp); maslarek ‘ma-
§lak’ [SKBrzez] (Kr, Sl); rydzek ‘rydz’ [MSGK] (Kr, Maz); szpinat ‘szpinak’
[SKBrzez] (Kr, S).

Nazwy wystepujace w gwarach Krajny, Wielkopolski, Pomorza potudniowego
i w kaszubszczyznie (4%): bon/bon ‘bob’ [AJK, 11, m. 85; KPKr, s. 4; MSGK;
SKBrzez]; dukane (pantowki, pyry) ‘ziemniaki rozcierane patka po gotowa-
niu; thuczone ziemniaki’ [AJW, I, m. 94; MSGK; SGSW; SKBrzez]; glubka
‘gatunek sliwki’ [MSGK; SKBrzez]; kromka 1. ‘pierwszy i ostatni kawatek
chleba z bochenka’ [AJW, I, m. 24; SKBrzez], 2. ‘pierwszy kawalek chleba
z bochenka’ [AJK, III, m. 138]; maslerz ‘maslak’ [MSGK; SKBrzez]; perga-
muty ‘gatunek gruszek: stodkie, soczyste, mniejsze’ [SKBrzez].

Nazwy wystepujace w gwarach Krajny i innych gwarach Pomorza potudnio-
wego oraz w kaszubszczyznie (13%): brzad ‘suszone owoce’ [AJK, I, m. 40;
SGL]; bulwa ‘ziemniak’ [MSGK; SGL]; cytrona ‘cytryna’ [MSGK]; czar-
na sliwka ‘$liwka wegierka’ [MSGK]; ¢rulki/krylki ‘ziemniaki w mundur-
kach’ [MSGK; SGL; SGSW]; geste mleko ‘zsiadle mleko’ [MSGK; SK Brzez];
glemzalglomza 1. ‘twarog’ [AJK, 111, m. 137], 2. ‘ser niesuszony, przyprawio-
ny mlekiem, szczypiorkiem lub cebulg’ [AJW, I, m. 42]; gris/grys/gryz ‘kasz-
ka manna’ [MSGK; SGSW; SKBrzez]|; grysik ‘kaszka manna’ [SGL]; korbal/
korpal ‘brukiew’ [MSGK; SGSW; SKBrzez; SKr, s. 31]; kuark/kwark 1. ‘twa-
rog’ [AJK, III, m. 137; SKBrzez], 2. ‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem,
szczypiorkiem lub cebulg’ [AIJW, I, m. 42]; pulki ‘ziemniaki w mundurkach’
[SGL]; radiskal/radyskalrediska ‘rzodkiewka’ [MSGK; SGL; SKBrzez]; sro-
Jjadka ‘surojadka’ [MSGK; SKBrzez]; szampelion ‘grzyb pieczarka, tez kania
czubajka’ [MSGK]; sztubera ‘grubo ukrojony kawatek chleba’ [SKBrzez];
sztuczka ‘cienszy kawatek chleba lub innego pieczywa, ucicty z bochenka
(z wigkszej catosci)’ [SKBrzez]; sztuka ‘wigkszy kawalek chleba, odkrojony
z bochenka’ [SKBrzez].
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Nazwy wystepujace w gwarach Krajny, Wielkopolski wtasciwej, Patuk i Ku-
jaw (14%): aprykoza ‘morela’ [SKBrzez|; bak 1. ‘maty placek pieczony na pa-
telni; podptomyk’ [KPKr, s. 4, MSGK; SKBrzez], 2. ‘placek pieczony na patel-
ni (sktadniki: mleko, jajko, mgka pszenna, proszek do pieczenia albo z ciasta
chlebowego)’ [SKBrzez]; bzik/gzik 1. ‘twardg’ [AJK, 111, m. 137], 2. ‘twaro-
zek z podgrzanego mleka, doprawiony $mietang, cebulg i koperkiem’ [SKr,
s. 72], 3. ‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem, szczypiorkiem Iub cebulg’
[AJW, I, m. 42]; jajewka ‘jajecznica’ [SKBrzez]; jajowka ‘jajecznica’ [MSGK;
SKBrzez]; kacka ‘ser suszony o ksztalcie okragtym (splaszczonym)’ [AJW,
I, m. 46]; klin ‘gruby kawalek chleba’ [AJW, I, m. 27]; pantowka/pantowka
‘ziemniak’ [MSGK; SKBrzez|; pantowki ‘ziemniaki’ [SGSW]; pera/pyra
‘ziemniak’ [MSGK; SKBrzez]; perka/pyrka ‘ziemniak’ [SKBrzez]; rozcie-
rane (ziemniaki) ‘ziemniaki rozcierane patka po gotowaniu’ [AJW, I, m. 94];
rzan(n)a (mgka) ‘maka z zyta’ [AJW, I, m. 81]; sznytka 1. ‘kawalek chleba,
skibka’ [MSGK; SKBrzez], 2. ‘pajda’ [SGL; SGSW]; sztula 1. ‘kawatek chle-
ba’ [MSGK; SKBrzez], la. ‘gruby kawatek chleba’ [AJW, I, m. 27, SGL];
sztunder ‘gruby kawalek chleba, odkrojony od bochenka’ [SKBrzez]; swigte-
Jjanki ‘porzeczki’ [SGSW]; taterczana kasza ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95];
taterczanka ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95].

Nazwy wystepujace wytacznie w gwarach Krajny (36%): akerzegi ‘gatunek
ziemniakow jadalnych o zottym migzszu, uprawianych w czasie Il wojny $wia-
towej 1 w pierwszych latach po wojnie’ [SKBrzez]; aszebak ‘placek pieczo-
ny w popiele, spozywany zamiast chleba w okresie nieurodzaju’ [SKr, s. 7];
bak ‘maly chleb, chleb z reszty ciasta’ [SKBrzez]; blaubery ‘czarne jagody’
[SKBrzez]; chylki ‘niedojrzate owoce’ [MSGK]; cibul/cybul ‘cebula’ [KPKr,
s. 5; MSGK; SKBrzez]; ciupka z grochem ‘kiszona kapusta z grochem’ [SKr,
s. 73]; dary ‘gatunek ziemniakow jadalnych o z6ttym migzszu, uprawianych
w czasie I wojny $wiatowej i w pierwszych latach po wojnie’ [SKBrzez]; duksy
‘thuczone ziemniaki’ [MSGK]; galrepa ‘kalarepa’ [SKBrzez]; dziukane (pyr-
ki) ‘ziemniaki purée’ [SKBrzez]; gdanskie jabtka ‘gatunek jabtek’ [SK Brzez];
geste (ziemniaki) ‘ziemniaki rozcierane patka po gotowaniu’ [AJW, [, m. 94];
gnuc ‘gruby kawatek chleba’ [AJW, I, m. 27]; gnur ‘gruby kawatek chleba’
[AJW, I, m. 27]; gotachy ‘niedojrzate owoce’ [MSGK; SGL]; graupy ‘krupy,
kasza’ [SKBrzez]; gryczka ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95]; gziorek ‘twarozek’
[SGL]; hamput ‘gruby kawatek chleba’ [AJW, I, m. 27]; jajecznica ‘potrawa
ze smazonych jaj’ [SKBrzez]; jajoda ‘jajecznica’ [SGSW]; jasna jagoda ‘czar-
na (niebieska) jagoda’ [MSGK]; jarmuz 1. ‘szczaw’ [MSGK; SGL; SGSW],
2. ‘szpinak’ [SKBrzez]; kocie nerki ‘mirabelki’ [SKBrzez]; koleraba ‘kalafior’
[MSGK]; knor (chleba) ‘gruby kawat chleba’ [SKBrzez|; kubera/kutera ‘po-
trawa z gotowanych ziemniakdw, maki i thuszczu’ [MSGK; SKBrzez]; kwaruk
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‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem, szczypiorkiem lub cebulg’ [AJW, I,
m. 42]; kwasne jajka ‘jajka w koszulkach’ [SKr, s. 70]; lindzal/lyndza ‘socze-
wica’ [SKBrzez]; mus ‘rozgotowane, zmiazdzone jabtka’ [SKBrzez]; niebieska
sliwka ‘Ssliwka wegierka’ [MSGK]; patowka ‘ziemniak’ [SKBrzez]; plendzry/
plyndzry ‘placki ziemniaczane’ [MSGK; SGSW]; prejslak ‘borowka’ [MSGK];
psionda ‘lichy, niedojrzaly owoc’ [SKBrzez|; pyry salat ‘satatka ziemniaczana’
[KPK1, s. 15]; serowa woda ‘serwatka’ [MSGK]; serwoda ‘serwatka’ [MSGK];
stobalsztoba 1. ‘kawatek chleba’ [MSGK], la. ‘gruby kawatek chleba’ [AJW,
I, m. 27]; szmorkol ‘kapusta duszona, przysmazana na thuszczu ze $liwkami,
jabtkami’ [SKBrzez]; sznytlauch ‘szczypiorek’ [MSGK]; szrociak ‘chleb razo-
wy’ [SKBrzez]; szurbak ‘potrawa z ziemniakow’ [SK Brzez]; tuty ‘ziemniaki
rozcierane patka po gotowaniu’ [AJW, I, m. 94]; zoja ‘soja’ [SKBrzez]; zykin-
gi ‘gatunek ziemniakéw, znany na Pomorzu w latach wojny’ [SKBrzez]; Zur
‘placek z surowych ziemniakéw i zytniej maki’ [AJW, I, m. 87; SKBrzez|.

2.3. Charakterystyka semantyczna
Krajenskie kulinaryzmy dotyczace pozywienia wegetarianskiego lokuja si¢ w gra-
nicach pieciu subpol tematycznych'e:

1)
2)
3)
4
5)

produkty i potrawy zbozowe;

warzywa oraz przetwory i potrawy warzywne;
OwWocCe 1 przetwory owocowe;

grzyby;

nabiat i potrawy nabiatowe.

W subpole produkty i potrawy zbozowe wpisuje si¢ 25% wyekscerpowanej lek-

syki. Obejmuje ono nazwy kasz i potraw z kaszy:

1.

Kasza

1.1. Stownictwo ogélne: graupy ‘krupy, kasza’[SKBrzez]; krupy ‘kasza (kaz-
dy gatunek)’ [AJW, I, m. 98]; peczak ‘gruba kasza w ogole’[AJW, 1,
m. 97].

1.2. Stownictwo szczegdlowe: gryczka ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95]; tater-
cza(na) kasza ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95]; taterczanka ‘kasza z gryki’
[AJW, I, m. 95]; taterka ‘kasza z gryki’ [AJW, I, m. 95].

Potrawy z kaszy: gris/grys/gryz ‘kaszka manna’ [MSGK; SGSW; SKBrzez];

grysik ‘kaszka manna’ [SGL].

16 Opracowany rejestr pomija nazwy stodkich wypiekow i deserow oraz zup, ktore juz wezesniej
staty si¢ przedmiotem naukowego ogladu [zob. Kotatka, 2022b, s. 103—122].
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Wsrod okreslen produktow zbozowych pojawia si¢ rowniez nazwa platkow zbo-
zowych: (c)haferfloki ‘ptatki owsiane’ [SGL; SKBrzez).
W ramach rzeczonego subpola najliczniej po§wiadczong klas¢ stanowig maka
1 wyroby maczne:
1.  Maka: rzan(n)a (mgka) ‘maka z zyta’ [AJW, I, m. 81].
2. Wyroby maczne
2.1. Pieczywo

2.1.1.

2.1.2.

Gatunki pieczywa: aszebak ‘placek pieczony w popiele, spozywa-
ny zamiast chleba w okresie nieurodzaju’ [SKr, s. 7]; bak 1. ‘maty
chleb, chleb z reszty ciasta’ [SKBrzez], 2. ‘maty placek pieczony
na patelni; podptomyk’ [KPKr, s. 4, MSGK; SKBrzez], 3. ‘pla-
cek pieczony na patelni (sktadniki: mleko, jajko, maka pszenna,
proszek do pieczenia albo z ciasta chlebowego)’ [SKBrzez]; ko-
tacz 1. ‘butka’ [MSGK], la. ‘zwyczajna butka pszenna’ [AJW,
I, m. 20], 2. ‘podtuzna forma butki lub chleba pszennego’ [AIJW, I,
m. 20]; kukietka 1. ‘maty chleb, ew. zrobiony z resztek ciasta; maty
pszenny chleb’ [SKBrzez], 2. ‘wypiek z resztek ciasta chlebowe-
go’ [AJW, I, m. 21, 22], 2a. ‘okragla butka z resztek ciasta chle-
bowego’ [AJW, I, m. 21, 22], 2b. ‘podtuzna butka z resztek ciasta
chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22], 2c. ‘ptaski placuszek z resztek
ciasta chlebowego’ [AJW, I, m. 21, 22]; szrociak ‘chleb razowy’
[SKBrzez]; rzany (chleb) ‘zytni (chleb)’ [AJK, II, m. 55].

Czegsci chleba: gnuc ‘gruby kawatek chleba’ [AJW, I, m. 27]; gnur
‘gruby kawalek chleba’ [AJW, 1, m. 27]; hamput ‘gruby kawa-
fek chleba’ [AJW, 1, m. 27]; klin ‘gruby kawatek chleba’ [AJW,
I, m. 27]; knor (chleba) ‘gruby kawat chleba’ [SKBrzez]; krom-
ka 1. ‘pierwszy i ostatni kawalek chleba z bochenka’ [SKBrzez],
2. ‘poczatkowy lub konicowy kawatek chleba z bochenka’ [AJW,
I, m. 24], 3. ‘pierwszy kawatek chleba z bochenka’ [AJK, III,
m. 138]; ochrzodeklokrzodeklosrodek ‘migkisz chleba’ [AJW, I,
m. 17, 18; MSGK; SGL; SGSW; SKBrzez]; stoba/sztoba 1. ‘ka-
walek chleba’ [MSGK], la. ‘gruby kawatek chleba’ [AJW, I,
m. 27]; sznytka 1. ‘kawalek chleba, skibka’ [MSGK; SKBrzez],
2. ‘pajda’ [SGL; SGSW]; sztubera ‘grubo ukrojony kawatek chle-
ba’ [SKBrzez]; sztuczka ‘cienszy kawatek chleba lub innego pie-
czywa, ucigty z bochenka (z wigkszej calosci)’ [SKBrzez]; sztu-
ka ‘wigkszy kawatek chleba, odkrojony z bochenka’ [SKBrzez];
sztula 1. ‘kawatek chleba’ [MSGK; SKBrzez], la. ‘gruby kawatek
chleba’ [AJW, I, m. 27; SGL]; sztunder ‘gruby kawatek chleba, od-
krojony od bochenka’ [SKBrzez|.
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2.2. Makaron: nudel ‘makaron’ [MSGK]; nudle ‘makaron’ [SGL; SKBrzez].

Z kolei 33% stownictwa to jednostki sytuujgce si¢ w strukturze kolejnego subpola:
warzywa oraz przetwory i potrawy warzywne. Budujg je nastepujace kulinaryzmy:
1.  Warzywa: akerzegi ‘gatunek ziemniakéw jadalnych o zottym migzszu,

uprawianych w czasie II wojny $wiatowej i w pierwszych latach po wojnie’
[SKBrzez]; bania ‘dynia’ [MSGK; SGL; SKBrzez]; bon/bon ‘béb’ [KPKr,
s. 4; MSGK; SKBrzez]; bulwa ‘ziemniak’ [MSGK; SGL]; cibul/cybul ‘cebu-
la’ [KPKr, s. 5; MSGK; SKBrzez|; galrepa ‘kalarepa’ [SKBrzez]; jarmuz 1.
‘szczaw’ [MSGK; SGL; SGSW], 2. ‘szpinak’ [SKBrzez]; koleraba ‘kalafior’
[MSGK]; korballkorpal ‘brukiew’ [MSGK; SGSW; SKBrzez; SKr, s. 31]; dary
‘gatunek ziemniakow jadalnych o zottym migzszu, uprawianych w pierw-
szych latach po II wojnie’ [SKBrzez]; kwasne liscie ‘szczaw’ [SKBrzez]; lin-
dzallyndza ‘soczewica’ [SKBrzez|; majs ‘kukurydza’ [SKBrzez]; pantowka/
pantowka ‘ziemniak® [MSGK; SKBrzez]; pantowki ‘ziemniaki’ [SGSW]; pa-
towka ‘ziemniak’ [SKBrzez]; pera/pyra ‘ziemniak’ [MSGK; SKBrzez]; per-
kalpyrka ‘ziemniak’ [SKBrzez|; rabarber ‘rabarbar’ [SKBrzez|; radiskalra-
dyskalrediska ‘rzodkiewka’ [MSGK; SGL; SKBrzez]; ronkle/runkle ‘buraki’
[MSGK]; runkia ‘¢wikta’ [MSGK]; szabel ‘fasola’ [MSGK]; szablak ‘fasola’
[MSGK; SGSW; SKBrzez]; sznytlauch ‘szczypiorek’ [MSGK]; szpinat ‘szpi-
nak’ [SKBrzez]; tomata ‘pomidor’ [SKBrzez]; zoja ‘soja’ [SKBrzez]; zykingi
‘gatunek ziemniakow, znany na Pomorzu w latach wojny’ [SKBrzez].

2. Przetwory warzywne: szmorkol ‘kapusta duszona, przysmazana na thuszczu
ze $liwkami, jablkami’ [SK Brzez).

3. Potrawy warzywne: ciupka z grochem ‘kiszona kapusta z grochem’ [SKr,
s. 73], ¢rulki/krylki ‘ziemniaki w mundurkach’ [MSGK; SGL; SGSW]; du-
kane (pantowki, pyry) ‘ziemniaki rozcierane patka po gotowaniu, ttuczone
ziemniaki’ [AJW, I, m. 94; MSGK; SGSW; SKBrzez|; duksy ‘ttuczone ziem-
niaki’ [MSGK]; dziukane (pyrki) ‘ziemniaki purée’ [SKBrzez]; flendze/flyn-
dzylplendzelplyndzelplendzy ‘placki ziemniaczane’ [MSGK; SGL; SKr, s. 41];
geste (ziemniaki) ‘ziemniaki rozcierane patkg po gotowaniu’ [AJW, I, m. 94];
kuberalkutera ‘potrawa z gotowanych ziemniakow, maki i thuszczu’ [MSGK;
SKBrzez]; plendzry/plyndzry ‘placki ziemniaczane’ [MSGK; SGSW]; plindz/
plyndz ‘placek ziemniaczany’ [SKBrzez|; pulki ‘ziemniaki w mundurkach’
[SGL]; pyry salat ‘satatka ziemniaczana’ [KPKr, s. 15]; rozcierane (ziemniaki)
‘ziemniaki rozcierane patka po gotowaniu’ [AJW, I, m. 94]; szurbak ‘potrawa
z ziemniakoéw’'” [SKBrzez]; tfuty ‘ziemniaki rozcierane patkg po gotowaniu’

17 Stownik etymologiczny kaszubszczyzny kulinaryzm szurbok definiuje jako ‘placek z utartych
ziemniakow i gar$ci maki, pieczony na fajerkach’ [zob. SEK, V, s. 123].
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[AJW, I, m. 94]; Zur ‘placek z surowych ziemniakéw i zytniej maki’ [AJW, 1,
m. 87; SKBrzez].

Uwage z pewnoscig przykuwa przewaga nazw oznaczajacych ziemniaki i dania
ziemniaczane. Dowodzi to niewatpliwie niebagatelnej roli tego produktu w kra-

jenskiej kuchni.

Owoce i przetwory owocowe (21%) to subpole, do ktdrego naleza w gtdéwnej mie-
rze kulinaryzmy nazywajace:

1. Owoce

1.1. Owoce drzew (rosnacych nie tylko w Polsce)

1.1.1.

1.1.2.

Ogolnie (ze wskazaniem na ich nieprzydatno$¢ do spozycia):
chylki ‘niedojrzate owoce’ [MSGK]; gotachy ‘niedojrzate owoce’
[MSGK; SGL]; psionda ‘lichy, niedojrzaty owoc’ [SKBrzez].
Szczegotowo: apfelzyna ‘pomarancza’ [SKBrzez]; aprykoza ‘mo-
rela’ [SKBrzez]; cytrona ‘cytryna’ [MSGK]; czarna sliwka ‘§liwka
wegierka’ [MSGK]; gdanskie jabtka ‘gatunek jabtek’ [SKBrzez];
glubka ‘gatunek §liwki® [MSGK; SKBrzez]; gnitka ‘ulggatka
(gruszka)’ [SKBrzez]; jagoda ‘owoc wisni’ [SKBrzez]; kocie ner-
ki ‘mirabelki’ [SKBrzez]; kruszka ‘grusza— owoc’ [MSGK; SGL;
SKBrzez], niebieska sliwka ‘§liwka wegierka’ [MSGK]; pergamu-
ty ‘gatunek gruszek: stodkie, soczyste, mniejsze’ [SKBrzez]; tere-
Snialterejsnia ‘owoc czeresni’ [MSGK; SGSW; SKBrzez]; tresnia/
trejsnia ‘owoc czeresni’ [SGSW; SKBrzez].

1.2. Owoce krzewow: angrest ‘agrest’ [MSGK; SGSW; SKBrzez|; blaube-
ry ‘czarne jagody’ [SKBrzez|; czerwona jagoda ‘poziomka’ [MSGK];
Jjasna jagoda ‘czarna (niebieska) jagoda’® [MSGK]; jazyna ‘owoc je-
zyny’ [SKBrzez]; prejslak ‘borowka’ [MSGK]; swigtojanka ‘porzecz-
ka’ [MSGK; SKBrzez]; swigetojanki ‘porzeczki’ [SGLY]; swietejanki ‘po-
rzeczki’ [SGSW].
2. Przetwory owocowe: (apfel)mus ‘mus jabtkowy’ [MSGK; SKBrzez|; brzad
‘suszone owoce’ [AJK, I, m. 40; SGL].

Menu Krajniakéw uzupetniaty réwniez grzyby (9%): broda ‘rodzaj grzy-
bow’ [SKBrzez]; kozlarek ‘kozlarz babka’ [SKBrzez]; kurzajka/kurzejka ‘kurka
— grzyb’ [MSGK; SGL; SKBrzez]; maslarek ‘maslak’ [SKBrzez]; maslerz ‘ma-
slak’ [MSGK; SKBrzez]; murchel ‘czarny grzyb, jadalny’ [SKBrzez]; prawdziwy
‘grzyb prawdziwek’ [MSGK]; prawy ‘grzyb prawdziwek’ [MSGK]; rydzek ‘rydz’

18 Jasny to w gwarach Krajny ‘niebieski, jasnoniebieski’ [zob. MSGK; SKBrzez].
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[MSGK]; sinek/siniek ‘grzyb zajaczek, siniak’ [MSGK]; srojadka ‘surojadka’
[MSGK; SKBrzez]|; szampelion ‘grzyb pieczarka, tez kania czubajka’ [MSGK].

Ostatnie subpole: nabiat 1 potrawy nabialowe zawiera gwaryzmy stanowigce

12% wynotowanych jednostek. Przyporzadkowa¢ je mozna do dwoch kategorii:
Mleko oraz produkty i dania nabiatowe

1.

2.

1.1
1.2.

1.3.

Mleko: stodkie mleko ‘$wieze mleko’ [SKBrzez].
Produkty mleczne
1.2.1. Napoje mleczne: geste mleko ‘zsiadle mleko’ [MSGK; SKBrzez];
serowa woda ‘serwatka’ [MSGK]; serwoda ‘serwatka’ [MSGK].
1.2.2. Sery: bzik/gzik ‘twardg’ [AJK, 111, m. 137]; glemzal/glomza ‘twa-
r6g’ [AJK, 111, m. 137]; kacka ‘ser suszony o ksztaltcie okraglym
(splaszczonym)’ [AJW, I, m. 46]; kuark/kwark ‘twardg’ [AJK, 111,
m. 137; SKBrzez].
Potrawy nabiatowe: bzik/gzik 1.‘twarozek z podgrzanego mleka, dopra-
wiony $mietana, cebula i koperkiem’ [SKr, s. 72], 2.‘ser niesuszony, przy-
prawiony mlekiem, szczypiorkiem lub cebula’ [AJW, I, m. 42]; glemza/
glomza ‘ser niesuszony, przyprawiony mlekiem, szczypiorkiem lub ce-
bulg’ [AJK, III, m. 137; AJW, I, m. 42]; gomotki ‘suszone na stoncu kulki
z twarogu z dodatkiem soli, koperku i cebuli; zabierano je w pole’ [SKr,
s. 70]; gziorek ‘twarozek’ [SGL]; kuark/kwark ‘ser niesuszony, przypra-
wiony mlekiem, szczypiorkiem lub cebulg’ [AJW, I, m. 42]; kwaruk ‘ser
niesuszony, przyprawiony mlekiem, szczypiorkiem lub cebulg’ [AJW,
I, m. 42].

Jaja i potrawy z jaj

2.1.
2.2.

Jaja: jaje ‘jajo znoszone przez ptaki’ [SKBrzez].

Potrawy z jaj: jajewka ‘jajecznica’ [SKBrzez]; jajecznica ‘potrawa ze
smazonych jaj’ [SKBrzez]; jajoda ‘jajecznica’ [SGSW]; jajowka ‘jajecz-
nica’ [MSGK; SKBrzez]; kwasne jajka ‘jajka w koszulkach z sosem be-
szamelowym’ [SKr, s. 70].

3. UWAGI PODSUMOWUJACE

Trojpoziomowa analiza krajenskiego stownictwa kulinarnego odwotujacego si¢
do kuchni wege pozwala wysnu¢ nastgpujace wnioski:

Liczba wyekscerpowanych jednostek (138) po§wiadcza swoistg jarskosc¢ trady-
cyjnej kuchni krajenskiej. Owa wlasciwo$¢ uwydatnia si¢ szczegdlnie wyrazi-
Scie w zestawieniu ze stosunkowo niewielka liczbg kulinaryzméw z zakresu
subpola migso oraz przetwory i potrawy migsne (48) [por. Kotatka, 2023].

1.
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Pod wzgledem genetycznym wsrod wyekscerpowanych jednostek dominujg
zapozyczenia (50%); ich znakomitg wigkszo$¢ stanowig germanizmy (47%).

W odniesieniu do kryterium geograficznego najliczniej reprezentowang gru-
pa sa nazwy obecne wyltgcznie w jezyku Krajniakow (36%). Ponadto zebrany
materiat dobrze ilustruje — charakterystyczng dla gwar krajenskich — przej-
sciowos$¢ [zob. np. Kotatka, 2020, s. 77-83]; owo zjawisko egzemplifikuje
32% stownictwa.

Najobszerniejszym subpolem tematycznym sg warzywa oraz przetwory i po-
trawy warzywne. Sytuujace si¢ w jego obrgbie kulinaryzmy stanowig 33%
wynotowanej leksyki.

Na plaszczyznie semantycznej uwage przykuwaja niewatpliwie bogate syno-
nimia i heteronimia, ktore poswiadczajg m.in. nastepujace szeregi: bzik/gzik
— glemzalglomza — kwark; ¢rulkifkrylki — pulki; dukane (pantowki, pyry) —
duksy — dziukane (pyrki) — geste (ziemniaki) — rozcierane (ziemniaki) — tluty;
gnuc — gnur — hamput — klin — knur — stoba/sztoba — sztubera — sztula — sztu-
ka — sztunder; bulwa — pantowkalpantowka — patowka — peralpyra — perka/
pyrka; czy tez (quasi-)polisemicznos¢, ktdrg obrazujg chocby takie leksemy,
jak bak, jarmuz 1 kukietka.

*kh%

Owe fragmentaryczne, szkicowe rozwazania, kontynuujace szeroko zakrojo-

ne dociekania nad dziedzictwem kulinarnym Krajny [zob. Kotatka, 2022a; 2022b,
2023] — fenomenem w dalszym ciggu niedostatecznie zbadanym i opisanym — sta-
nowig kolejng odstong krajenskiej leksyki zwigzanej z pozywieniem. Dobitnie
potwierdzily one, ze kulinaria stanowig jedno z najrozleglejszych i najbardziej
heterogenicznych (zarowno pod wzgledem leksykalno-semantycznym, jak i sto-
wotworczym) pdl tematycznych na gruncie (nie tylko) polszczyzny ludowej [por.
np. Batko-Tokarz, 2019, s. 209-212; 2021, s. 23-31].

ROZWIAZANIA SKROTOW

Skréty konwencjonalne

czes. — czeski

d.-niem. — dolnoniemiecki
dial. — dialektalny

dost. — dostownie

ew. — ewentualnie
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jw. — jak wyzej

Kasz — Kaszuby

Kr — Krajna

fac. — acinski

m. — mapa

Maz — Mazowsze

Mp — Matopolska

niem. — niemiecki

niem. dial. — niemiecki dialektalny
oggwar — ogolnogwarowy

PL. — Plural (liczba mnoga)

pn. pst. — pétnocnoprastowianski
pol. — polski

por. — porownaj

Pom pd — Pomorze potudniowe
pst. — prastowianski

stp. — staropolski

SI - Slask

$r.-w.-niem. — $rednio-wysoko-niemiecki
tat. — tatarski

ukr. — ukrainski

wt. — wloski

wi. dial. — wloski dialektalny
Wp — Wielkopolska

zob. — zobacz

Zrodia

AJK — Atlas jezykowy kaszubszczyzny i dialektow sqsiednich, 1964—1978: Stie-
ber Z., red., Tom wstepny, z. 1-V1 oraz Suplement do z. I-VI1, Zaktad Narodowy
imienia Ossolinskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—War-
szawa—Krakow; z. VII, Zaktad Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo
Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakéw; z. VIII, Zaktad Naro-
dowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—
Warszawa—Krakéw—Gdansk; Popowska-Taborska H., red., z. IX-XV, Zaklad
Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wro-
ctaw—Warszawa—Krakoéw—Gdansk.

AJW — Atlas jezyka i kultury ludowej Wielkopolski, 1979-2005: Sobierajski Z.,
Burszta J., red., t. I-11, Zaktad Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo
Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakow—Gdansk; t. [11-V, Zaktad
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Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wro-
ctaw—Warszawa—Krakow—Gdansk—1.0dz; t. VI, Zaktad Narodowy imienia Osso-
linskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakow;
Sobierajski Z., red., t. VII, Zaktad Narodowy imienia Ossolinskich, Wydawnic-
two Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakow; t. VIII-XI, Wydaw-
nictwo Naukowe UAM, Poznan.

KPKr — Kulinarne pejzaze Krajny, 2015, Lokalna Grupa Dzialania Stowarzyszenie
NASZA KRAIJINA, VEGA Studio Adv. Tomasz Miiller, Kwidzyn.

MSGK — KECINSKA-KACZMAREK Jowita, 2017, Maly stownik gwary krajenskiej,
Instytut Kaszubski w Gdansku, Oddziat Zrzeszenia Kaszubsko-Pomorskiego
w Wielkim Buczku, Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,,Krajna Ztotow-
ska” w Zlotowie, Ztotow—Wielki Buczek.

SGL — STEINBORN Jadwiga, 2022, Stowniczek gwary lokalnej: ,,Jak nasi dziadowie
w LORZOLKU godali”, Kamienskie Towarzystwo Kulturalne, Urzad Miejski
w Kamieniu Krajenskim, Kamien Krajenski.

SGSW — DroBkiewicz Eugeniusz, SucHY Bronistaw, Stownik gwarowy Starej Wi-
sniewki, w: B. Suchy, E. Drobkiewicz, J. Zawadzki, Historia Starej Wisniewki
i okolicy. ,,Ocalmy od zapomnienia”, Fundacja LGD ,,Naszyjnik Potnocy”, Sto-
warzyszenie ,,Gromada”, Stara Wisniewka, s. 97-104.

SKBrzez — BrzeziNsk1 Wiadystaw, 19822009, Stownictwo krajniackie. Stownik
gwary wsi Podrozna w Zlotowskiem; t. 1. A—G, Zaktad Narodowy im. Ossolin-
skich, Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakow—
Gdansk—1.6dz; t. II: H-N, Zaktad Narodowy im. Ossolinskich, Wydawnictwo
Polskiej Akademii Nauk, Wrocltaw—Warszawa—K rakow—Gdansk—t6dz; t. I11:
O—-PRY, Zaklad Narodowy im. Ossolinskich, Wydawnictwo Polskiej Akademii
Nauk, Wroctaw—Warszawa—Krakow—Gdansk—1.0dz; t. IV: PRZ-T, Wydawnic-
two Energeia, Warszawa; t. V: U-Z oraz Uzupetnienia, Jadwiga Brzezinska,
Wroctaw.

SKr — KORPUSIK-JELONKOWA Zofia, red., 2013, Smaki Krajny, Muzeum Ziemi Zto-
towskiej w Ztotowie, Ztotow.

Stowniki

ESJP — Baxkowsk1 Andrzej, 2000, Etymologiczny stownik jezyka polskiego, t. 1-2,
Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.

Deutsch-Plattdeutsch.de, b.r., https:/deutsch-plattdeutsch.de/ (dostgp: 18.08.2022).

DUDEN, b.r., https:/www.duden.de/ (dostep: 18.08.2022).

MSGP — Wronicz Jadwiga, red., 2010, Maty stownik gwar polskich, Wydawnic-
two LEXIS, Krakow.

Plattmakers, b.r., https:/plattmakers.de/ (dostep: 18.08.2022).


https://deutsch-plattdeutsch.de/
https://www.duden.de/
https://plattmakers.de/

CHELOP JE MIESO, KIEDY KURA CHORA ALBO ON CHORY ... 83

PONS, b.r., https://pl.pons.com/ (dostep: 18.08.2022).

SEJPB — Bory$ Wiestaw, 2005, Stownik etymologiczny jezyka polskiego, Wydaw-
nictwo Literackie, Krakow.

SEJPBr — BRUCKNER Aleksander, 1927, Stownik etymologiczny jezyka polskiego,
Krakowska Spotka Wydawnicza, Krakow.

SEK — Bory$ Wiestaw, PoPOwSKA-TABORSKA Hanna, 1994-2010, Stownik etymolo-
giczny kaszubszczyzny, t. I-V1, Slawistyczny Osrodek Wydawniczy, Warszawa.

SES — St.awsk1 Franciszek, 1952-1982, Stownik etymologiczny jezyka polskiego,
t. 1-5, Towarzystwo Mitosnikow Jezyka Polskiego, Krakow.

SJPDor — Doroszewsk1 Witold, red., 1961, Stownik jezyka polskiego, t. 3: H-K,
Panstwowe Wydawnictwo Wiedza Powszechna, Warszawa.

WSEH - DrucGosz-KurczaBowa Krystyna, 2008, Wielki stownik etymologiczno-
-historyczny jezyka polskiego, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa.

WSIJP — ZmIGRODZKI Piotr, red., 2007—, Wielki stownik jezyka polskiego PAN, In-
stytut Jezyka Polskiego PAN, Krakow, https:/www.wsjp.pl/ (dostep: 12.08.2022).

Inne

KPK — Codex luris Canonici auctoritate loannis Pauli PP. Il promulgatus/Kodeks
prawa kanonicznego, 2008, E. Szafranowski, thum., K. Dynarski, red., Pallotti-
num, Poznan.

KSGP —kartoteka Stownika gwar polskich, http://rcin.org.pl/publication/37156 (do-
step: 5.09.2022).

NKPP — KrzyzaNowsKI Julian, red., 1970, Nowa ksiega przystow polskich i wy-
razen przystowiowych polskich, t. 11: K—P, Panstwowy Instytut Wydawniczy,
Warszawa.

BIBLIOGRAFIA

BasarA Anna, BAsAraA Jan, 1992, Polska gwarowa terminologia rolnicza. Przy-
gotowanie gleby, uprawa ziemniakow, Instytut Jezyka Polskiego PAN, Krakow.

Batko-TokArz Barbara, 2019, Tematyczny podziat stownictwa wspotczesnego je-
zyka polskiego. Teoria, praktyka, leksykografia, Wydawnictwo Uniwersytetu
Jagiellonskiego, Krakow.

Batko-TokARZ Barbara, 2021, Czego o jedzeniu i kulinariach dowiadujemy sig z te-
matycznych klasyfikacji stownictwa, w: R. Przybylska, D. Ochmann, red., Polskie
kulinaria. Aspekty historycznojezykowe, regionalne i kulturowe, Wydawnictwo
LIBRON - Filip Lohner, Krakow, s. 11-35.


https://pl.pons.com/
https://www.wsjp.pl/
http://rcin.org.pl/publication/37156

84 KRZYSZTOF KOLATKA

BokiINIEC Martyna, 2013, Wstep, w: Z. Korpusik-Jelonkowa, red., Smaki Krajny,
Muzeum Ziemi Ztotowskiej w Ztotowie, Ztotow, s. 5—8.

DRrzAr-SIEROCK A Aleksandra, 2014, Kulinarny (i kulturowy) status ryby w Polsce.
Miedzy migsem i nie-migsem, miedzy symbolem i obojetnoscig, ,,Kultura Popu-
larna”, nr 4, s. 32-39.

DumaNowskI Jarostaw, KASPRZYK-CHEVRIAUX Magdalena, 2018, Kapfony i szcze-
zuje. Opowies¢ o zapomnianej kuchni polskiej, Wydawnictwo Czarne, Wotowiec.

Koratka Krzysztof, 2020, Tozsamos¢ regionalna mieszkancow Krajny. Stu-
dium jezykowo-kulturowe, Wydawnictwo Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego,
Bydgoszcz.

Koratka Krzysztof, 2022a, Antop, ¢rulki i wintbojtel, czyli o krajenskich germa-
nizmach kulinarnych, ,,Prace Filologiczne”, t. LXXVII, s. 145-165.

Koratka Krzysztof, 2022b, Cto mtozna znoli§¢ w krajinscij grolpie, czyli o na-
zwach zup w gwarach Krajny, w: A. Paluszak-Bronka, red., Jezyk polski daw-
niej i dzis, Wydawnictwo Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego, Bydgoszcz,
s. 103-122.

Koratka Krzysztof, 2023, Kaszka fraszka, jarzyna perzyna, chleb trawa, migso po-
trawa, czyli o nazwach produktow i dan miesnych w gwarach Krajny [w druku].

KowaLska-LEwICKA Anna, SZROMBA-Rysowa Zofia, 1976, Pozywienie, w: M. Bier-
nacka, B. Kopczynska-Jaworska, A. Kutrzeba-Pojnarowa, W. Paprocka, red.,
Etnografia Polski. Przemiany kultury ludowej, t. 1, Zaklad Narodowy imienia
Ossolinskich. Wydawnictwo Polskiej Akademii Nauk, Wroctaw—Warszawa—
—Krakow—Gdansk, s. 353-378.

OGRODOWSKA Barbara, 2010, Tradycje polskiego stotu, Sport i Turystyka— MUZA
SA, Warszawa.

SzeLAGOWSKA Grazyna, 2012, Kuchnia z rodowodem. Potrawy i produkty trady-
cyjne wojewodztwa kujawsko-pomorskiego, Muzeum Etnograficzne im. M. Zna-
mierowskiej-Priifferowej w Toruniu, Torun.

TymocHoOwICZ Mariola, 2019, Tradycyjne pozywienie chlopskie na Lubelszczyznie,
Wydawnictwo Uniwersytetu Marii Curie-Sktodowskiej, Lublin.

Zwyczaje zywieniowe w Polsce. Co sie zmienilo przez ostatnie 25 lat?, 2021,
https://csr.biedronka.pl/161342-raport-zwyczaje-zywieniowe-w-polsce (dostep:
12.08.2022).


https://csr.biedronka.pl/161342-raport-zwyczaje-zywieniowe-w-polsce

